INSTRUKCJA BHP

PRZY OBSŁUDZE PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO

UWAGI OGÓLNE
1. Piekarnik służy do pieczenia mięsa, chleba, pizzy i wyrobów cukierniczych.

2. Występują jako: jedno, dwu lub trzy komorowe. Piekarniki mogą być elektryczne, gazowe i węglowe.

3. Pracę przy piekarniku należy powierzyć pracownikom pełnoletnim, przeszkolonym na stanowisku w zakresie obsługi piekarnika przez kierownika, zapoznanym z dokumentacją techniczno-ruchową oraz posiadającym aktualne badania lekarskie.

CZYNNOŚCI PRZED ROZPOCZĘCIEM PRACY
1. Przed rozpoczęciem używania urządzenia, ostrożnie oczyścić bądź przemyć komory piekarnicze.

2. Sprawdzić stan zasilania z sieci elektrycznej 220/380 V w tym zerowanie.

CZYNNOŚCI PODCZAS WYKONYWANIA PRACY l PO JEJ ZAKOŃCZENIU
1. Włączyć urządzenie przełącznikiem głównym lub wtyczką do odpowiedniego gniazdka.

2. Włączyć urządzenie i nastawić temperaturę przekręcając termostat na właściwą pozycję wybraną z zakresu regulacji od 50°-300"C.

3. Po doprowadzeniu komory piekarnika do właściwej temperatury np. 180°C wkładamy produkt spożywczy w foremce, który po upieczeniu wyjmujemy.

4. Po opróżnieniu komory piekarnika należy piec wyłączyć i ostudzić.

5. Czyszczenia piekarnika dokonujemy przy wyjętej wtyczce z gniazdka (z sieci) lub wyłączeniu przełącznika głównego.

6. Piekarnik należy czyścić wilgotną szmatką. Po oczyszczeniu komorę piekarnika wysuszyć.

CZYNNOŚCI ZABRONIONE
1. Nie używać nigdy do czyszczenia materiałów rysujących powierzchnię, które mogłyby spowodować pojawienie się rdzy.

2. Nie uruchamiać urządzeń gdy nie są uziemione.
3. Nie zalewać wodą ognia w piekarniku ani w pobliżu piekarnika.

UWAGI KOŃCOWE
1. W przypadku awarii lub niewłaściwego działania urządzenia odłączyć je z sieci elektrycznej czy gazowej.

2. W czasie obsługi należy przestrzegać przepisów ochrony przeciwpożarowej.

3. Wszelkie niedomagania techniczne oraz uszkodzenia natychmiast zgłosić przełożonemu.

4. Przy pracy należy używać specjalistycznej odzieży ochronnej.

5. Stanowisko pracy należy utrzymywać w należytej czystości.
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